
PLATOS PARA LLEVAR 2011

ENTRANTES Y PASTAS

Pastel frío de pescados y mariscos -  14,52
con salsa vinagreta al hinojo fresco

Lasagna a los quesos  -  11,68
Rellena con una crema de quesos

Canelones de San Esteban -  11,68
Al estilo más tradicional

Lasagna a la bolognesa   -  11,68
clásica lasagna con relleno de carne

Gratinado de berenjenas  -  11,68
Apetitoso "pastel" de berenjenas

y queso parmesano

PESCADOS Y MARISCOS

Lomos de bacalao  -  16,62
Con pimientos del piquillo y

salsa de tomate fresco

Dorada al “all cremat”  -  15,92
Guisado al estilo de los pescadores de Vilanova

Zarzuela de pescados y mariscos  -  22,11
Rape, merluza, calamares gambas y

mejillones, con salsa marinera

Fricandó de rape con llanegas  -  17,44
Estofado de rape con llanegas blancas

Caldereta de bogavante  -  29,76
Un bogavante de medio kilo por ración,

con sus patatas y salsa

“Suquet” de Gambas de Vilanova  -  32,00
Exquisito plato creado por La Cucanya basado

en la esencia de la mejor cocina marinera



CARNES

Gallo del Penedés con llanegas y rosignols  -  12,80
Asado al horno

“Osso buco" de ternera a la Milanesa  -  14,49
Jarrete de ternera guisado

Paletilla de lechazo al horno (600gr.)  -  22,52
Asada al horno al estilo de Burgos y con patatas panadera

Pato mudo de Vilafranca al limon y canela  -  12,32

Capón relleno de foie, orejones y piñones  -   12,75

Civet de jabalí  -  14,60
(Marinado al vino tinto cabernet )

POSTRES

Tarta de chocolate “sacher”  -  5,18

Pastel de tiramisú  -  5,18
bizcochos bañados con café, ron,

nata y cacao amargo

Tarta de compota de manzanas  -  5,18
con crema y yema quemada

Tarta de requesón con nueces  -  5,18
exquisita tarta de requesón fresco

pastelillos rellenos de nata y frutos rojos  -  5,18
Con jugo suzette

Tarrina de piña tropical  con crema catalana  -  5,18

Peras al vino tinto al cabernet y canela  -  5,18



MENU COMPLETO PARA LLEVAR
A partir de un mínimo de 2 personas. Precio por persona 51 €uros, iva no 

incluido.
(El cava una botella por menú)

MENU

Caldereta de Bogavante
Un bogavante de medio kilo por ración,

con sus patatas y salsa.

---
Pato mudo de Vilafranca con peras y nabos

Al estilo tradicional

  ---
Tarrina de piña tropical con crema catalana

BEBIDAS

 Cava  Extra-Brut Gran Reserva 2006
Agustí Vilaret - Cavas Mont Ferrant

Con la Tarjeta de Ventajas, 15% de descuento. 
                                                                                                                                                                                                         


